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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, 

Es liegt uns am Herzen, Crêpes in einem neuen Licht 
erstrahlen zu lassen. Inspiriert von der bretonischen Tradition, 
interpretieren wir diese Klassiker mit einem Hauch Originalität 
neu – eine Überraschung für Augen und Gaumen zugleich. 

Unsere Crêpes, ob süß oder herzhaft, werden mit hochwertigen 
Zutaten und ungewöhnlichen Geschmackskombinationen 
zubereitet. Jeder Teller ist so konzipiert, dass er ein 
einzigartiges Gourmet-Erlebnis bietet – mit raffinierten 
Präsentationen, die aus dem Rahmen fallen und Ihrer Mahlzeit 
eine Prise Magie verleihen. 

Und weil süße Genüsse und entspannte Momente Hand in 
Hand gehen, bieten wir Ihnen auch köstliche hausgemachte 
Pancakes sowie eine sorgfältig ausgewählte Kaffeespezialitäten-
Auswahl – perfekt für Ihre genussvollen Pausen. 

Ob mit Familie, Freunden oder zu zweit: Unser Team empfängt 
Sie in einer freundlichen und herzlichen Atmosphäre und macht 
jeden Besuch zu einem besonderen Genussmoment. 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
 

Ihr LE BREAK-Team  



 

 

 

 

EMPFEHLUNGEN 

 

CRÊPES & PANCAKE 
 

CRÊPE MIT PESTO   18.- 
PESTO-SAUCE, GETROCKNETE TOMATEN, PARMESANSPÄNE 

 

EXOTISCHER PANCAKE   15.- 
IN RUM GEBRATENE ANANAS, KOKOS-EIS, PASSIONSFRUCHT 

 

VORSPEISEN 
 

GEMISCHTER SALAT   6.- 

 

 

  



 

 

 
 
 
 
 
 
HERZHAFTE CRÊPES 
 

SCHINKEN UND KÄSE   15.- 

PUNTENSCHINKEN, GRUYÈRE, EI (ZUSATZ 2.-) 

 
CORDON BLEU   20.- 
PUTEN-CORDON BLEU, SALAT, PAPRIKA-MAIS, CHEDDAR-SAUCE 
 
ZIEGENKÄSE - HONIG   20.- 
ZIEGENKÄSE, HONIG, RUCOLA, ROTE BETE, WALNÜSSE 
 

CRÊPE MIT PILZEN   21.- 
GEBRATENE PILZE, HOLUNDERBEERENSAUCE, SPINATSALAT 
 
WALLISERIN   24.- 
RACLETTEKÄSE, TROCKENFLEISCH, GETROCKNETE APRIKOSEN, KARTOFFELN, 
WALNÜSSE, CORNICHONS & SILBERZWIEBELN 
 
 
  



 

 

 

 

 

 

SÜßE CRÊPES 

 

NATUR   6.- 
(3.- PRO ZUTAT, SIEHE BUFFET)  
 
PRALINÉE   15.- 
KINDER BUENO, PRALINÉ-MOUSSE, HASELNUSS EIS 
 
RAFFAELLO 15.- 
RAFFAELLO, WEIßE SCHOKOLADENCREME, AMANDES, FIOR DI LATTE EIS 
 
CREME BRULÉE IM KEGEL   16.- 
CRÈME BRÛLÉE, ERDBEEREN, OREO, VANILLE EIS 
 
BANANA SPLIT   16.- 
BANANE, SCHOKOLADENSAUCE, SCHLAGSAHNE, VANILLE EIS 
 
APFEL-BEUTELCHEN   18.- 
APFEL, VANILLECREME, KARAMELLSAUCE, CRUMBLE, VANILLE EIS 
 
  



 

 

 

 

 

 

PANCAKES  

 

SCHOKOLADE   16.- 
MILCHSCHOKOLADENSAUCE UND -STÜCKCHEN 
 
KARAMELL   16.- 
KARAMELLSAUCE UND -STÜCKCHEN 
 
FRÜCHTE   16.- 
FRÜCHTE, VANILLESAUCE UND WEIßE SCHOKOSTÜCKCHEN 
 
CHEDDAR   18.- 
SPECK (GEFLÜGEL ODER SCHWEINE), EI, CHEDDAR-SAUCE 
 
LACHS   20.- 
KNOBLAUCH-KRÄUTER-KÄSE, RÄUCHERLACHS 
 
 
 
 

  



 

 

 

 

 

 

DIE KARAFFE WASSER WIRD MIT 3.- IN RECHNUNG GESTELLT, WENN KEIN 
ANDERES GETRÄNK VERZEHRT WIRD.  

HEISSE GETRÄNKE 
 
 

KAFFEE / ESPRESSO   3.90 
 
MILCHKAFFEE (RENVERSÉ)   
4.50 
 
LATTE MACCHIATO   4.50 
 
CAPPUCCINO   4.50 
 
HEISSE SCHOKOLADE   4.50 
 
TEE   3.90 
 

KALTE GETRÄNKE 
 
 

HENNIEZ (3dl)   3.- 
 
SIROP (3dl)   4.- 
 
EISTEE (3dl)   4.- 
 
COCA COLA (3dl)   4.- 
 
ORANGENSAFT (2dl)   4.-  
 
HAUSGEMACHTER EISTEE (3 dl)   5.- 
 
HAUSGEMACHTER EISTEE DES TAGES (3 dl)   6.- 
 
SELBSTGEMACHTE ZITRONENLIMONADE  6.50 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE 

 

BIER (33cl)   5.- 
MORETTI 
 
FENDANT (1dl) oder (37.5cl)  4.50 / 16.- 
LUISIER SAILLON 
 
PINOT NOIR (1dl) oder (37.5cl)   5.20 / 20.- 
LUISIER SAILLON 
 
ROSÉ (1dl) ou (75 cl)   6.50 / 41.- 
MAISON GILLARD 
 
SÜSSER APFELWEIN (15CL) oder (75cl)  5.50 / 20.- 
 
APEROL-SPRITZ   10.- 
 
  



 

 

 
 
 

 

Folgen Sie uns auf Instagram : 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

RUE DES SÉMAPHORES 9B – COUR DE GARE – SION 

027 556 35 15 

www.lebreak.ch 


