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Chère cliente, cher client,  

Nous avons à cœur de vous faire découvrir les crêpes sous 
un nouveau jour. Inspirés par la tradition bretonne, nous 
réinventons ces classiques avec une touche d’originalité qui 
surprendra vos yeux autant que vos papilles. 

Nos crêpes, qu’elles soient salées ou sucrées, sont élaborées 
avec des ingrédients de qualité et des associations de saveurs 
inattendues. Chaque assiette est pensée pour offrir une 
expérience gourmande unique, avec des présentations qui sortent 
de l’ordinaire et ajoutent une pincée de magie à votre repas. 

Et parce que les plaisirs sucrés et les moments de détente 
vont de pair, nous proposons également de délicieux pancakes 
faits maison et une sélection de cafés soigneusement choisis, 
parfaits pour accompagner vos pauses gourmandes. 

Que vous veniez en famille, entre amis ou pour un moment 
à deux, notre équipe vous accueillera dans une ambiance 
conviviale et chaleureuse, pour faire de chaque visite une 
parenthèse gourmande et agréable. 

Bon appétit ! 

L’équipe LE BREAK  

 

 



 

 

 

SUGGESTIONS 

 

CRÊPES & PANCAKE 
 
CRÊPE AU PESTO   18.- 
SAUCE PESTO, TOMATES SÉCHÉES, COPEAUX DE PARMESAN 
 
 
PANCAKE EXOTIQUE   15.- 
ANANAS RÔTI AU RHUM, GLACE COCO, FRUIT DE LA PASSION 
 
 

 

ENTRÉES 
 

SALADE MÊLÉE   6.- 

 

  



 

 

 
 
 

CRÊPES SALÉES 

 

JAMBON FROMAGE   15.- 
JAMBON DE DINDE, GRUYÈRE, ŒUF (SUPPLÉMENT 2.-) 
 
CORDON BLEU   20.- 
CORDON BLEU DE DINDE, SALADE, POIVRONS-MAÏS, SAUCE CHEDDAR 
 
CHÈVRE MIEL   20.- 
FROMAGE DE CHÈVRE, MIEL, ROQUETTE, BETTERAVES, NOIX 
 
CRÊPE AUX CHAMPIGNONS   21.- 
CHAMPIGNONS SAUTÉS, SAUCE AUX AIRELLES, SALADE D’ÉPINARDS 
 
VALAISANNE   24.- 
RACLETTE, VIANDE SÉCHÉE, ABRICOTS SECS, POMMES DE TERRE, NOIX, CORNICHONS, 
OIGNONS 
 
 
  



 

 

 

 

 

 

 

CRÊPES SUCRÉES 

 

NATURE   6.- 
( 3.- PAR GARNITURE, VOIR BUFFET) 
 
PRALINÉE   15.- 
KINDER BUENO, MOUSSE PRALINÉE, GLACE NOISETTE 
 
RAFFAELLO   15.- 
RAFFAELLO, CRÈME CHOCOLAT BLANC, AMANDES, GLACE FIOR DI LATTE 
 
CÔNE CRÈME BRÛLÉE   16.- 
CRÈME BRÛLÉE, FRAISES, OREO, GLACE VANILLE 
 
BANANA SPLIT   16.- 
BANANE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY, AMANDES, GLACE VANILLE 
 
AUMÔNIÈRE AUX POMMES   18.- 
POMMES, CRÈME VANILLE, SAUCE CARAMEL, CRUMBLE, GLACE VANILLE 
 
 
 
  



 

 

 

 

 

 

 

PANCAKES  

 

CHOCOLAT   16.- 
SAUCE ET PÉPITES CHOCOLAT AU LAIT 
 
CARAMEL   16.- 
SAUCE ET PÉPITES CARAMEL 
 
FRUITS   16.- 
FRUITS, SAUCE VANILLE ET PÉPITES CHOCOLAT BLANC 
 
CHEDDAR   18.- 
BACON (VOLAILLE OU PORC), ŒUF, SAUCE CHEDDAR 
 
SAUMON   20.- 
FROMAGE À L’AIL ET FINES HERBES, SAUMON FUMÉ 
 
 
  



 

 

 

 

 

 

 

LA CARAFE D’EAU SERA FACTURÉE 3.- SI AUCUNE AUTRE BOISSON N’EST 
CONSOMMÉE. 

  

BOISSONS CHAUDES 
 
 

CAFÉ / ESPRESSO   3.90 
 
RENVERSÉ   4.50 
 
LATTE MACCHIATO   4.50 
 
CAPPUCCINO   4.50 
 
CHOCOLAT CHAUD    4.50 
 
THÉ   3.90 
 

BOISSONS FROIDES 
 
 

HENNIEZ (3dl)   3.- 
 
SIROP-HENNIEZ (3dl)   4.- 
 
COCA COLA (3dl)   4.- 
 
JUS D’ORANGE FRAIS (2dl)   4.- 
 
THÉ FROID MAISON (3dl)   5.- 
 
THÉ FROID MAISON DU MOMENT (3dl)   6.- 
 
CITRONNADE MAISON   6.50 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

BOISSONS ALCOOLISÉES 

 

BIÈRE (33cl)   5.- 
MORETTI 
 
FENDANT (1dl) ou (37.5cl)  4.50 / 16.- 
CAVE LUISIER SAILLON 
 
PINOT NOIR (1dl) ou (37.5cl)   5.20 / 22.- 
CAVE LUISIER SAILLON 
 
ROSÉ (1dl) ou (75 cl)   6.50 / 41.- 
CAVE MAISON GILLARD 
 
CIDRE DOUX (15cl) ou (75 cl)    5.50 / 20.- 
 
APEROL-SPRITZ   10.- 
 

 

 

  



 

 

 

Suivez-nous sur Instagram : 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

RUE DES SÉMAPHORES 9B – COUR DE GARE – SION 

027 556 35 15 

www.lebreak.ch 


